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... mit dem Panorama 84 179
des Krippenweges

Zur Einstimmung auf lhre Feier und
die Advents- und Weihnachtszeit
bieten wir lhnen einen Besuch des
Krippenweges der Franziskanerinnen
von Bonlanden an.

Nach Wunsch erhalten Sie eine
spannende Fiihrung ...

{eay

Hinweis: T
Fiihrung im Krippenweg: 5,50 € pro Person
Die Meniis sind ab 30 Personen buchbar.
Details sprechen wir gerne mit lhnen ab -
TEL O7354 884-168.



Weihnachts-Menii 1

Empfang an den Advents-Hiitten
mit Feuerkorb und Stehtischen

Glihwein =  Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen = Bauernbrot mit Griebenschmalz und
schwarzem Pfeffer &~ Pumpernickel mit Frischkise
und Apfel-Zwiebelchutney =~ Hefegebick mit
getrockneten Tomaten, Kriutern und Emmentaler

Buffet
Kiirbis-Cocossuppe mit Sesam-Chilikrokant

Winterliches Salatbuffet:
Karottensalat, Krautsalat, Kartoffelsalat und
verschiedene Blattsalate
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Spanferkelrollbratenr in Dunkelbiersofse

Rinderbraten in Rotwein-Senfsofse

vegetarisch
Kisspitzle
mit Emmentaler, Bergkise und Réstzwiebeln

~ jeweils mit Beilagen ~
Gemiiseauswahl, Blaukraut, Spitzle, Kartoffelknodel

Geeister Kaiserschmarren
mit karamellisierten Walnissen und Gewiirz-
pflaumen

Preis pro Person: 40, €
(alle angegebenen Preise: inkl. MwSt.)

lhre Weihnachtsfeier

Weihnachts-Menii 2

Empfang an den Advents-Hiitten

mit Feuerkorb und Stehtischen

Glithwein Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen Bauernbrot mit Griebenschmalz und
schwarzem Pfeffer =~ Pumpernickel mit Frischkise
und Apfel-Zwiebelchutney =~  Hefegebick mit
getrockneten Tomaten, Kriutern und Emmentaler

Buffet
Kiirbis-Cocossuppe mit Sesam~Chilikrokant

~
~

~

~

Winterliches Salatbuffet:
Karottensalat, Krautsalat, Kartoffelsalat, Rettich-
salat, Rote-Beete-Salat und verschiedene Blattsalate

Schweine- und Putenmedaillons
mit Jigersofse und Bratensofse

Seelachsfilet aus dem Aromadampf
mit Orangen-Senfsofse

vegetarisch
mbrische Linsenbillchen mit Parmesan,
Tomatensugo, Ofengemiise und Kriuterpesto
~ jeweils mit Beilagen ~
Gemiiseauswahl, Spatzle, Kartoffelgratin und Wildreis
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Rote Griitze
Apfelcrumble mit Rumrosinen
Vanille- und Schokoladeneis

Preis pro Person: 46,~- €

Weihnachts-Menii 3

Empfang an den Advents-Hiitten

mit Feuerkorb und Stehtischen

Glihwein =  Apfelpunsch mit weihnachtlichen
Gewiirzen = Bauernbrot mit Griebenschmalz und
schwarzem Pfeffer & Pumpernickel mit Frischkise
und Apfel-Zwiebelchutney ~ Hefegebick mit
getrockneten Tomaten, Kriutern und Emmentaler

Buffet
Kiirbis-Cocossuppe mit Sesam-Chilikrokant
Winterliches Salatbuffet:
Karottensalat, Krautsalat, Kartoffelsalat, Rettich-
salat, Rote-Beete-Salat und verschiedene Blattsalate
Kalbsrahmbraten
mit WeifSwein, Dijonsenf und Thymian
Rehkeule ,Baden-Baden”
mit gebratenen Steinchampignons und Preiselbeerbirne

Ginsekeulen an Orangen-Balsamicojus
mit Walniissen und Bratipfeln

Pochiertes Seelachsfilet auf Wildkrjutern
an Crevetten-Dillsofse

vegetarisch
Blstterteigstrudel mit Kiirbis-Kartoffelfiillung
auf Linsen-Lauchgemiise, dazu Gremolata
~ jeweils mit Beilagen ~
Gemiiseauswahl, Blaukraut, Semmelknodel, Spitzle,
Kartoffelgratin und Wildreis
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Frischer Obstsalat
Apfelstrudel mit Vanillesofe aus der Klosterkonditorei
Weihnachtliche Eisbombe mit Rumpflaumen

Preis pro Person: 56,-- €




